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Méthodologie

La\gléssification des étres vivants évolue sans cesse a 'avancement des techniques (ceil nu, micr pes, analyses chimiques, outils moléculaires sur ADN et {nétho:;é

de reconstruction phylogénétiques assistées Bar\ordi eur). Lfapproche la'plus récente est | Systématique, qui est une classification phylogénétique. Au cours de
sarlévolution des especes, de nombreuses mutations (acc ents de réplicat-iﬁ‘) lu génome apparai gulierement, la plupart sont corrigées mais certaines sont

conservées. On va donc chercher ces mutations dans des genes “ubiquitaires”, que l'on va retrouver c toutes les especes, comm&les ARNr car leur fonction de

traduction de I’ADN en proteine est retrouvee chez tous les étres vivants. On va ensuite aligner les sequences (sq‘tje de A-T-G-C) des espéces a comparer et construire un

arbre de l'évolution ou chaque feuille constitue une espéce. Deux especes ayant des génomes proches auront subit peu de mutations au cours de leur évolution

respectives, et les 2 « feuilles » seront proches dans |'arbre de I'évolution. FF | .. “
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Résultats

- ~ 10 000 especes de macroalgues a travers le monde

- ~ 700 especes en France (avec un hot spot de la biodiversité a Roscoff en Bretagne). =

- ™~ 200 Especes sont utilisées commercialement a travers le monde
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2 Algues vertes

- Environ 6500 especes d’algues rouges dont de nombreuses
sont consommeées : la dulse (Palmaria palmata) et la mousse
carraghénane (Chondrus crispus et Mastocarpus stellatus). Le
Nori, popularisé par les Japonais, est la culture marine la plus
précieuse (>900 M€). Les algues rouges Kappaphycus et
Betaphycus sont aujourd'hui les sources les plus importantes
de carraghénane, un ingrédient couramment utilisé dans
I'alimentation dans les yaourts, le lait chocolaté et les
puddings préparés. Gracilaria, Gelidium, Pterocladia et
d'autres algues rouges sont utilisées dans la fabrication de
gélose, largement utilisée comme milieu de croissance pour
les micro-organismes et pour des applications alimentaires et
biotechnologiques. (Guiry & Guiry, 2024)

Algues alimentaires en France ** Porphyra purpurea
- Palmaria palmata - Porphyra laciniata

- Porphyra umbilicalis - Porphyra leucostica*

- Porphyra tenera* - Chondrus crispus

- Porphyra yezoensis* - Gracilaria verrucosa

- Porphyra dioica - Lithothamnium calcareum

For product development and analyses, please visit your natural partner
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*Noms dont la taxinomie a évolué depuis I’établissement de la liste. S
**Algues listées comme algues alimentaires en France (CSHPF 01/1990, 02/1992, 10/1997; DGCCRF 04/2009 ..' 5 R ETTE N M AI E R & SO H N E G M B H
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