
Pré-mélangez tous les ingrédients secs

Dispersez le mélange dans l'eau, ajoutez le vinaigre puis la moutarde

Pasteurisez à 85°C et refroidir à 40°C

Emulsionnez et ajoutez successivement dans le mélange émulsionné le jaune d'oeuf

et l'huile

Versez dans un contenant
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