
Placez l'eau dans le bol de mélange avec le sorbate de potassium et le benzoate de

sodium

Ajoutez le concentré de tomates

Mélangez  le Satialgine® 5550NS avec l'amidon

Ajoutez délicatement dans la purée diluée

Remuez et chauffez (85°C) jusqu'à atteindre 18 brix

Refroidissez et conditionnez
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Ingrédients

Instructions
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